
24)

Festiu

25)

Macarrons amb salsa

carbonara

Salsitxes al forn

amb patates al forn

Pa integral i iogurt

26)

Arròs amb salsa de  tomàquet i 

pastanaga

Contra cuixa de pollastre rostit 

amb romaní

Enciam amb blat de moro i 

formatge fresc

Pa blanc i fruita temporada

27)

Amanida de llenties

Lluç a l'andalussa

Enciam, olives verdes  i cogombre

Pa integral i gelat

28)

Excursió

1)

Sopa d’au amb

pasta de lletres

Delicies de bacallà

amb amanida de tomàquet i

olives

Pa blanc i fruita temporada

2)

Llenties estofades

Pernilets de pollastre

amb patates fregides

Pa integral i iogurt

3)

Excursió

4)

Macarrons amb tomàquet

Truita francesa

Amanida amb olives verdes i 

pipes

Pa integral

I fruita de temporada

Jornada gastronòmica 
japonesa

5) Arròs tres delícies

Llom arrebossat

amb pan panko

Enciam i olives

Pa blanc i

Dorayaki

8)

Crema de pastanaga amb 

crostons

Truita de carbassó i patata

Amanida amb blat de moro i 

olives

Pa blanc i fruita temporada

9)

Amanida de pasta

Croquetes

amb amanida d’enciam

Pa integral i iogurt

10)

Excursió

11)

Cigrons estofats

Hamburguesa

amb patates fregides

Pa integral fruita de

Temporada

12)

Dia d’aniversari
Arròs amb salsa de tomàquet

Mandonguilles de lluç

amb amanida,amb tomàquet i 

formatge fresc

Pa blanc i postres d’aniversari

15)

Amanida de llenties

Pollastre arrebossat

Patates xips

Pa blanc i fruita temporada

16)

Verdura tricolor (mongeta tendra, 

pastanaga i patata)

Salsitxes al forn

Enciam i blat de moro

Pa integral i iogurt

17)

Excursió

18)

Arròs amb salsa de pastanaga

Bacallà al forn

amb patates amb romaní

Pa integral fruita de

Temporada

19)

Pasta amb salsa de formatges

Truita Francesa

Amanida de tomàquet

Pa blanc i gelat

Summer Camp – Col.legi Mare de Déu dels Àngels
Casal d’estiu – del 25 de juny al 19 de juliol  2024

Menú supervisat per: Sara Paris – Nutricionista Aramark

https://www.elgustdecreixer.cat/
https://www.elgustdecreixer.cat/
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